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Eisen dient der Bildung von roten Blutkörperchen und Hämo-
globin und unterstützt den Sauerstofftransport im Körper. Es 
ist daher wichtig für den Energiestoffwechsel und trägt zur 
Verringerung von Müdigkeit und Ermüdung bei. Burgerstein 
Eisen plus enthält optimal verwertbares, organisches Eisen 
sowie weitere wichtige Mikronährstoffe.  Es ist gut verträglich 
und kann regelmässig und langfristig eingenommen werden.  

Zutaten 
Füllstoffe (Sojaöl (raffiniert, teilweise gehärtet), Erdnussöl 
(raffiniert), Mannitol), Speisegelatine, Calciumascorbat, 
Eisen fumarat, Feuchthaltemittel (Glycerin), Calciumpanto-
thenat, Emulgator (Sojalecithin), Kupfergluconat, Vitamin B6, 
Vitamin B1, Vitamin B2, Vitamin A, Farbstoffe (Eisenoxide), 
Folsäure, Vitamin B12.

Charge Nr.
Mind. haltbar bis Ende:

Verzehrsempfehlung/Mode d’emploi  
Täglich 1 Kapsel mit etwas Flüssigkeit 
einnehmen. 
Prendre 1 capsule par jour avec un peu  
de liquide.

Ausserhalb der Reichweite von Kindern  
aufbewahren. Die angegebene empfohlene 
Tagesdosis darf nicht überschritten werden. 
Nahrungsergänzungsmittel sind kein Ersatz  
für eine abwechslungsreiche und ausgewogene  
Ernährung und eine gesunde Lebensweise.

Entwickelt in der Schweiz, hergestellt in Deutschland./
Développé en Suisse, fabriqué en Allemagne.

Texte français au verso. 
Nährwertangaben auf der Rückseite.150 Kapseln/Capsules

Eisen plus
Nahrungsergänzungsmittel
Complément alimentaire
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